Speiseplan vom 27.07.2026 bis 02.08.2026

@ ST. AUGUSTINUS GRUPPE

KW 31 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Tages- ) ) ) N ) Klare Brilhe mit
9 Mohrencremesuppe Gemusebrihe Senfsuppe Fruchtkaltschale Huhnerbruhe S
suppe Eierstich
AYATIALIASIABIC'IFIGIIJIK/L 4INA1 NAT/A1A4IASIAB'/CIFIGIIIIK'IN 1IAICIFIGH! 11 4INA1ICIGI
Menu 1 Baden-Wurttemberger Hessische Bratwurst NRW Niedersachsisches Saarlandische Bayrischer
Maultaschen Gekochte Eier Himmel un Ad Schollenfilet Bohnensuppe Schweinebraten
2/3/A/A1/CIFIG!I c 4ITIFIGII 1AICTFIGIIIK/L TIAIA1/A4 ATATIAGIASIAGICIFIGIIIKIL | ATA1IA4IASIABICIIF'IGIIJ
: Frankfurter Grune Plrree und
Schmorzwiebeln Senf Remoulade Kasseler Bratensol}e
Sole Apfelkompott
AICTFIGIIIIK 1/8/ACIF'IGITJIK'IL' J 3 8a/C/J 2/3/7IATA1IAKIASIAB'/C'IFIG'/IJ I
: Berliner
Gemischter Salat Salzkartoffeln Gebratene Blutwurst Salzkartoffeln Schmorkonhl
Kartoffelsalat
2/31J 2/3/7IAAT/F I TKIN' ATCTFIGIII/K'
Gemischter Salat Bratensolde Gemischter Salat Semmelknddel
A/ATIA2'AG'IASIAB IFIG/I' A/A1/CIG
Menu 2 GroRer gemischter e . . . . . e
Sgalat Wurstgulasch Krautschupfnudel Tortellini Kasefullung Eieromelette Warmer Milchreis Gemusefrikadelle
AIC/FIGIIIKIL 4ITIAICIFIGIG NJIKIIL 3IAIAT/CIFIG NJIKIIL AA1/G CIG G AIA1/C
Kase, Schinken und Ei Erbsen in Butter Bratensolle Tomatensolde Champignonragout Obstkompott Bratensolde
2/3/7/CIG ACTFIGIII/K AIAT/A2'TAGIASIAB IFIG I 1UAACTFIGNIIKL 1IAA1/GIIL 3 AIAT/A2'AG'IASIABIF'IG /I
Pommes Frites Gemischter Salat Fruhlingsgemuse Kartoffelpuree Weiltkohlgemuse
ATCTFIGIIIK 1AICFIGIIIKL ACTFIGIII/K'
Semmelknodel
A/A1/CIG
Dessert . : . : : : : : :
Pfirsichquark Gemischter Kompott | Gotterspeise Himbeer Erdbeerpudding Frische Birne Quarkdessert Eisbecher
1/G 3 \2'/A3A4/AB'IAB'/C'IGH'HATH2 N2 AS AL A5 IAE'C'IGIHH'H2'] 1/G 1/FIG
Abend- N . . N Kartoffelsalat mit .
] Gewurzgurken Schinkenwurst Fruchtbuttermilch Geflugelsalat Camembert : ; Partyfrikadellen
beilage Wiener Wrstchen
2/8 2/3/7 1/2/G 2/8a/C'/l/J G 1/2/3/7/8/8alA/CIJ AIA1/CIG/I'J

Aufgrund von saisonalen Gegebenheiten sind kurzfristige Anderungen im Speiseplan méglich!
1 mit Farbstoffen, 2 mit Konservierungsstoffen, 3 Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarker, 7 mit Phosphat, 8 mit SGRungsmittel(n), 8a mit Zuckerart + StiBungsmittel, A Gluten, A1 Weizen, A2 Dinkel, A3 Khorasan-Weizen (Kamut), A4 Roggen, A5
Gerste, A6 Hafer, C Eier, F Soja, G Milch/Lactose, H Schalenfriichte, H1 Mandeln, H2 Haselnlisse, H3 Walnlsse, H8 Pistazien, | Sellerie, J Senf, K Sesamsamen, L enthalt Schwefeldioxid/Sulfite, N Lupinenerzeugnisse

( * = Allergene kénnen in Spuren enthalten sein)




