ST. AUGUSTINUS GRUPPE

Speiseplan vom 15.06.2026 bis 21.06.2026 -
KW 25 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Tages- N N N . . N S Klare Briihe mi
9 Gemusebruhe Lauchcremesuppe |Klare Briuhe mit Nudeln| Paprikarahmsuppe Bruhe mit Fladle are Brune t
suppe Markkl6Rchen
4INA1N ATCTFIGIIK/L 4INANICIFIL ATCTFIGIIIKL 4INA1/CIFIG/] 4IAIA1/CII
Menui 1 . ) in : . Hihner: ntopf mi
Schweinenacken-steak Hahnchenkeule ngu sftetes Frische Bratwurst Bratheringsfilet uhnersuppentopf mit Putenbrust Gulasch
Rindfleisch Erbsen
ATCTFIGIMIIKL AICIFIG KL ACIFIG K 4I7IFIGII 1/8a/AIA1/F/II 4IAIA1 AICIFIGIIIKL
Bratensolde Mayonnaise Meerrettichsolle Senf Schnittlauchdip Schwarzwurzeln
A/AT/A2'AGIASIABIFIG' /I 1/2/8/G/J 1/3/AA1/CTFIGITI LN J 1/2/8/G1J AICTFIGIII/K'
Wirsing untereinander Paprikagemuse Lauchgemuse Kohlrabi in Rahm Bratléa;’:ggzlen mit Salzkartoffeln
213171 AICTFIGIII/K' AICTFIGIIYIK AIA1/F/GIKIN' |
Pommes Frites Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Menu 2 nocchi- : roRer gemischter ) ) . .
G..OCC Kaiserschmarrn Grofser gemischte Gedunsteter Seelachs Gemusegulasch Warmer Milchreis Spargelragout
Gemusepfanne Salat
AIAT/CIRIG KL 7IAAT/AB/CIF/G/HIH/KLIN' AICTFIG KL ACTFIFIGIMI/KIL AJAT/CIFIGIIKIL G 3IAIAT/CIFIGIK'N'
: mit . ;
Linsen-Tomatensolle _Sol&e Krauterquark Krauterrahmsole Stampfkartoffeln Obstkompott Salzkartoffeln
Vanillegeschmack
| 1IAYCFIGIH' G 1AJA1ICIFIGINIIKIN' GIL 3
Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Selleriesalat
3IA/CIFIGNIK!IL
Dessert : o . , : : , : : , :
Erdbeerpudding Pfirsichwirfel Gotterspeise Kirsch Schokopudding Frische Birne Vanillepudding Eisbecher
\2'/A3/A4A5'IAB'IC'IGIHH'H2'/ 8/8a/9/12 1IAICIFIGH! A/C'/FIG/H' 1AYC'FIGIH! 1/FIG
Abend- . . : : i . :
. Rote-Bete-Salat Blutwurst Flons Mohrensalat Eiersalat Roter Heringssalat K_artoffelslglat mit Mini Schnitzel
beilage Wiener Wrstchen
A/CIFIGIMIIK'IL 213/TIAIGINS' AICIFIGITIIK! 1/2/CIG/J 2/F/I1J 1/2/3/7/8alAIA1/CIJ A/A1

Aufgrund von saisonalen Gegebenheiten sind kurzfristige Anderungen im Speiseplan moglich!
1 mit Farbstoffen, 2 mit Konservierungsstoffen, 3 Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarker, 7 mit Phosphat, 8 mit SGRungsmittel(n), 8a mit Zuckerart + SGungsmittel, 9 enthalt eine Phenyalaninquelle, kann bei tbermafligem Verzehr abfihrend

wirken, 12 abfiihrende Wirkung, A Gluten, A1 Weizen, A2 Dinkel, A3 Khorasan-Weizen (Kamut), A4 Roggen, A5 Gerste, A6 Hafer, C Eier, F Soja, G Milch/Lactose, H Schalenfriichte, H1 Mandeln, H2 Haselnlisse, H3 Walniisse, H8 Pistazien, | Sellerie, J
Senf, K Sesamsamen, L enthalt Schwefeldioxid/Sulfite, N Lupinenerzeugnisse
( “ = Allergene kénnen in Spuren enthalten sein)




